
carte traiteur

10 place Emmanuel Jeanroy

56460 Sérent

02.56.61.01.03

contact@histoire-de-lard.fr

www.histoire-de-lard.fr



Amuses Bouches
Nos Verrines 1,90 €/pièce

Tartare de tomate basilic et crémeux mozzarella

Crème de parmesan et chiffonnade de Bayonne 

croustillant

Avocat et saumon mariné au soja, graines de 

sésame

Guacamole citronné et miettes de crabe

Nos toats 0,80 €/pièce

Rillettes de porc

Rillettes de thon

Rillettes de saumon fumé

Mousse de foie

Crémeux de canard

Rosette

Effeuillé de jambon à l’os et fines herbes

Chiffonnade de Bayonne

Demandez dès maintenant votre devis personnalisé
02.56.61.01.03

www.histoire-de-lard.fr

 
par téléphone au  ou directement 
depuis notre site  !

Nos cuillères 1,70 €/pièce

Dès de saumon mi-cuit et crème d'avocat au wasabi

Crème de chèvre et crudités estivales

Houmous, haddock et oeufs de saumon

Crèmeux de reblochon et magret fumé

Nos Minis club sandwichs 1,70 €/pièce

Chiffonnade de poulet rôti, bacon grillé et 

parmesan

Effeuillé de Bayonne, iceberg et tomates confites

Chorizo ibérique, rouille maison et carpaccio de 

tomate

Jambon à l'os, fromage frais à l'ail et ciboulette, 

carpaccio de concombre

Nos minis wraps 1,70 €/pièce

Jambon à l'os, crème de parmesan à l'ail, roquette

Saumon fumé, crème mascarpone citronnée, 

carpaccio de concombre

Poulet rôti, tomates confites, mayonnaise à la 

moutarde à l'ancienne

Rillettes de thon, oeuf mimosa, carpaccio de 

tomate



Nos entrées
Prix à la pièce

Coquille froide au saumon ou au crabe 4,90 €

Bouchée à la reine aux ris de veau 6,20 €

Feuilleté de fruits de mer 6,90 €

Coquille saint jacques 6,20 €

Feuilleté saumon & poireaux 4,90 €

nos garnitures
Prix pour une part d'environ 250gr

Pommes Sarladaises 2,90 €

Gratin dauphinois 3,10 €

Écrasé de pommes de terre 2,90 €

Poêlée de légumes de saison 2,90 €

Ratatouille 2,90 €

Gratin de légumes de saison 3,10 €

Riz Pilaf 2,70 €

Pommes grenailles 2,90 €

Nos plats cuisinés
Prix à la part

Couscous royal 8,90 €
Boulette de bœuf, poulet, agneau, merguez

Paëlla 8,30 €

Rougail saucisse 7,20 €
Accompagné de riz safrané

Cassoulet Sérentais 8,90 €

Jambon à l'os 6,90 €
Sauce forestière ou poivre

Joue de porc braisée à la moutarde 7,90 €

Bœuf bourguignon 7,20 €

Carbonnade flamande 7,20 €

Blanquette de veau 7,20 €

Langue de boeuf 6,90 €
Sauce madère

Tête de veau 8,30 €
Sauce gribiche

Filet mignon rôti au miel 7,50 €

Poulet basquaise 7,20 €

Pot au feu 8,30 €

Tartiflette 6,90 €



Nos Buffets
Charcuterie et salade maison

Le "Perceval" 9,50 €/personne*

Jambon blanc, Jambon de Bayonne 14 mois, Rosette, 

Roti de porc Breton, Terrine de campagne Sérentaise, 

Piémontaise, Carottes rapées, Taboulé, Coleslaw

Le "Arthur" 10,90 €/personne*

Jambon blanc, Jambon de Bayonne 14 mois, Rosette, 

Roti de porc Breton, Poulet fermier rôti, Rillette de 

porc Breton, Terrine de campagne Sérentaise, 

Piémontaise, Carottes rapées, Taboulé, Coleslaw, 

Salade du pêcheur

Le "Karadoc" 11,90 €/personne*

Jambon blanc, Jambon de Bayonne 14 mois, Rosette, 

Poulet fermier rôti, Rosbeef cuit limousin “blason 

prestige”, Rillette de porc Breton, Terrine de 

campagne Sérentaise, Piémontaise, Carottes rapées, 

Taboulé, Salade Bretonne, Riz au crabe

*condiments (mayonnaise, moutarde, cornichons, chips) 1€/personne

Plateau de fromage (de la cave du fromager de Questembert) 3€/
personne

L’art du goût

dans les règles de lard

Tous nos produits sont faits maison, à base de produits frais 

et de qualité !

Venez découvrir dans notre magasin notre gamme complète de 
charcuterie maison, notre Bœuf limousin Blason Prestige, notre 
Porc Bleu Blanc Cœur, notre Veau et notre Agneau bretons ainsi 
que nos Volailles fermières.

Nous réalisons également des buffets sur mesure pour vos 

évènements privés, n’hésitez pas à nous contacter pour un 

devis personnalisé.

Nous vous proposerons en complément de cette carte un large 

choix d’amuse-bouches, de salades, de charcuteries et de 

fromages*.

*Nous avons le plaisir de vous proposer les fromages de notre 

partenaire « La Cave du Fromager » de Questembert.
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